[=] Tekst i zdjecie: gagatek - Szef Kuchni (970)
Kluski szwajcarskie

Podawac na goraco.
Sktadniki:

* maka , 25 dag
butka tarta , 1 dag
ttuszcz, 1 dag

cukier, 10 dag
jajka, 9 dag
mleko, 1 szkl.

masto, 5 dag

Sposdéb przygotowania:

Zagotowa¢ mleko z mastem, zdjg¢ z ognia, wsypa¢ make, wymieszaé na gtadka
mase, podgrzewac¢ na wolnym ogniu do rozklejenia skrobi. Zaparzone ciasto
przestudzi¢, wtozy¢ do kamiennej miski, dodawac po jednym jaju ucierajac, az
ciasto bedzie sie ciggnac. tyzkg metalowg formowac kluski i wktada¢ na wrzaca,
osolong wode. Gdy wyptyng, przela¢ zimng woda. Przygotowac sos: zo6ttka (4)
utrze¢ z cukrem, biatka ubi¢ na piane, potaczy¢ i wymiesza¢ z mlekiem. Kluski
wymiesza¢ z sosem, wytozy¢ do przygotowanego ptaskiego rondla lub prodiza i
piec przez 40 min.
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