Tekst i zdjecie: gagatek - Szef Kuchni (970)
Knedle czeskie

Podawac jako dodatek do bigosu, kapusty zasmazanej,
mies duszonych.

Sktadniki:

= czerstwa butka, 12 dag
= boczek wedzony, 15 dag
= mleko, 1 szkl.

= maka, 37 dag

= drozdze, 2 dag

= jajka, 1 szt.

* s0l, 1 szczypta

Sposoéb przygotowania:

Czerstwg butke pokraja¢ w kostke o boku 1 cm. Boczek pokraja¢, stopi¢ nie
rumienigc, dodad butke, wysuszy¢ grzanki. Z pozostatych sktadnikéw przygotowad
ciasto, odstawi¢ do wyrosniecia. Wyrosniete ciasto potgczy¢ z grzankami, wyrobic,
pozostawi¢ w cieptym miejscu do ponownego wyrosniecia. Na koniec formowacd
zwilzonymi rekami knedle. Gotowac pod przykryciem we wrzgcej, osolonej wodzie
ok. 15 min.
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