Tekst i zdjecie: gagatek - Szef Kuchni (970)
Ciasto nalesnikowe smietanowe
Podawacé zaraz po usmazeniu na okragtym poétmisku;
mozna réwniez posmarowac¢ dzemem.

Sktadniki:

= maka, 12 dag

= jajka, 5 szt.

= cukier, 5 dag

= Smietana, 25 dag

* sOl, 1 szczypta

= ttuszcz, 6 dag

= cukier puder, 6 dag

= cukier wanilinowy, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

Z6ttka utrze¢ z cukrem, dodaé $mietane i s6l do smaku, wymie sza¢. Ubi¢ z biatek
piane, potaczy¢ z zéttkami, wsypac¢ make wymieszac. Rozgrzac ttuszcz na patelni,
ktas¢ tyzkga ciasto, roz smarowac grubo i smazy¢ nalesniki z jednej strony. Uktada
jeden na drugim nie usmazong strong na wierzch, posypac cukrer z wanilia.

B



