[=] Tekst i zdjecie: ChiliJKa - Szef Kuchni (1255)
Sandacz z grzybami
Najlepsza z grzybéw do tej potrawy sa prawdziwki.
Na Boze Narodzenie

Sktadniki:

= sandacz, 1 kg

= suszony grzyb, 5 szt.
» Smietana, 0.25 |

* magka,3g

» 70ttka, 1 szt.

= masto, 1 dag

Sposdb przygotowania:

Grzyby umy¢, namoczy¢ i ugotowac w tej samej wodzie, w ktorej sie moczyty.
Grzyby drobno posieka¢, doda¢ dwie tyzki wywaru z grzybow oraz Smietane,
wymieszang z maka i zottkiem, posolic’. Oczyszczonego i sprawionego sandacza
utozy¢ w zaroodpornymi naczyniu, posoli¢, przykry¢ papierem nasmarowanym
mastem, wstawic¢ do goracego piekarnika. Podpiec na wpot. Papier zdjac, rybe
polac sosem ze $mietany i grzybow dobrze wymieszanym i piec w piekarniku
jeszcze 20 min., aby z wierzchu sie, przyrumienita.
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