Tekst i zdjecie: giBBon - Szef Kuchni (1115)
Kulki rybne na grzankach

Podawacé na goraco z suréwka z papryki i pomidoréw.

Sktadniki:

= ryba, 1 kg

= mleko, 0.5 szkl.
= cebula, 1 dag

= ttuszcz, 2 dag
= jajka, 2 szt.

= ser z0tty, 3 dag
= masto, 3 dag

* butka, 0.5 szt.

Sposdéb przygotowania:

Rybe sprawi¢, optukaé, odfiletowac i zemle¢ w maszynce wraz z namoczong w
mleku i odcisnietg butka. Cebule umy¢, obra¢, pokrajac i podsmazy¢ na ttuszczu,
nie rumienigc. Do masy rybnej doda¢ podsmazong cebule, jaja, pieprz i sél do
smaku. Doktadnie wymieszad. Butke pokraja¢ na grzanki grubosci do 1 cm. kazda
kromke posmarowac z obu stron mastem. Z masy formowac kuleczki, posypac je
tartym zéttym serem, utozy¢ na kromkach i wstawi¢ do piekarnika. Piec ok. 20 min.
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