E| Tekst i zdjecie: giBBon - Szef Kuchni (1115)
Sledz zapiekany z ziemniakami i
grzybami
Podawac na goraco z satatkq z pomidoréw lub inng

surowka.
Sposdéb przygotowania: pieczone

Na Boze Narodzenie

Sktadniki:

= mielony pieprz, 1 szczypta
* cebula, 1 szt.

* jajka, 1 szt.

» Smietana, 12 dag

= suszony grzyb, 2 dag

= ttuszcz, 4 dag

* ziemniak, 1 kg

* SledZ, 8 szt.

Sposdb przygotowania:

Sledzie wymoczyé, oczyécic i obrane ze skéry odfiletowad ora pokraja¢ w paski.
Ziemniaki ugotowa¢ w mundurkach, obra¢ pokraja¢ w plastry. Cebule drobno
pokrajac i podsmazy¢ na ztoty kolor. Grzyby umy¢, ugotowac¢ w matej ilosci wody,
odcedzic poKraja¢ w paski. Sledzie, cebule i grzyby wymiesza¢. Rondel
emaliowany lub ze szkta jenajskiego, wysmarowac ttuszczem i warstwy
ziemniakéw uktadac na przemian ze sledziami, grzybami i cebulg. Catos¢ zalac
$mietang rozmieszang z jajem i wywarem grzybowym; zapiec w piekarniku.
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