[=] Tekst i zdjecie: gumlaK - Szef Kuchni (1055)
Rosot jarski
Podaje sie z makaronem, lanym ciastem lub z

kluskami francuskimi.
Sktadniki:

= natka pietruszki, 1 szt.
» sol, 1 szczypta

= masto, 1 dag

» cebula, 1 szt.

= suszony grzyb, 3 szt.
= wtoszczyzna, 50 dag

Sposdéb przygotowania:

Potowe umytej i oczyszczonej wtoszczyzny i cebule pokraja¢ na czesci, potozy¢ na
patelni, zrumieni¢. Z reszty wtoszczyzny i z grzybédw nastawi¢ wywar, dodac
zrumienione warzywa, ugotowac. Gdy wszystko bedzie miekkie, odcedzi¢ wywar,
doprawi¢ do smaku i doda¢ surowe masto oraz posiekang zielenine. Podawac z
makaronem.

]



