Tekst i zdjecie: gumlaK - Szef Kuchni (1055)

Sos z powidel
Na zimno lub na ciepto

Sktadniki:

= powidto Sliwkowe, 15 dag
= cukier, 4 dag

= cynamon laska, 0.2 szt.

= gozdziki, 3 szt.

= wino, 50 kg

* maka ziemniaczana, 1 dag

Sposdéb przygotowania:

Powidta przetrzec przez sito, doda¢ cukier, cynamon, gozdziki i wino; zagotowac.
Make ziemniaczang rozmiesza¢ z zimng wodg (p6t szklanki), potgczy¢ z sosem,
zagotowad. Sos mozna podawac na zimno do deseréw lub na gorgco do miesa
(pieczeni wotowej lub wieprzowej). Jezeli podaje sie nagorgco, nalezy dodac troche
sosu pieczeniowego lub kawatek masta.
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