Tekst i zdjecie: ChiliJKa - Szef Kuchni (1255)

Szczupak po bialostocku
Przepis prosto z Biategostoku

Sposdéb przygotowania: pieczone

Sktadniki:
szczupak, 1 kg

masto, 2 dag
cebula, 3 dag
jajka, 2 szt.

butka tarta , 2 dag

Sposdb przygotowania:

Szczupaka oczysci¢, umy¢, o soli¢, pokraja¢ na dzwonka. Wyja¢ z nich osci.
Osuszy¢ rybe serwetky. Wzig¢ masto, dodac do niego posiekang cebule, smazy¢
dopdki nie bedzie miekka. Kiedy masto ostygnie, wbhi¢ do niego jaja, dobrze
rozmiesza¢. Macza¢ w tym przygotowang rybe, obsypad tartg butka i piec z obu
stron na rumiane.
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