Tekst i zdjecie: gumlaK - Szef Kuchni (1055)

Sos cumberland
Sos podaje sie do zimnych mies, zwlaszcza do
baraniny i dziczyzny, oraz do pasztetow.

Sktadniki:

= skérka pomaranczowa, 5 dag

= sok z cytryny, 1 szt.

= czerwone wino, 0.5 szkl.

= musztarda, 1 tyzecz.

= chrzan, 5 dag

= galaretka porzeczkowa, 15 dag

Sposdéb przygotowania:

Chrzan umy¢, obra¢, zetrze¢ na tarce o drobnych otworach, skropi¢ sokiem z
cytryny lub rozpuszczonym kwaskiem cytrynowym, wymiesza¢ z galaretkg. Dodac
musztarde, wino i pokrajang w cienkie paseczki skérke pomaranczowg; doprawic
do smaku solg. Zamiast galaretki porzeczkowej mozna uzy¢ przetarte przez sito i
wymieszane z cukrem zurawiny lub usmazone i przetarte boréwki.
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