Tekst i zdjecie: gumlaK - Szef Kuchni (1055)
Sos szczypiorkowy

Sos podaje sie do zimnych mies i wedlin.

Sktadniki:

= jajka, 2 szt.

* s0l, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta

= oliwa, 1.5 dag

= posiekany koper, 1 tyzk.

Sposoéb przygotowania:

Jaja umy¢, ugotowac na twardo, obra¢. Zéttka oddzieli¢ od biatek, rozetrze¢ z tyzka
oliwy, dodac¢ ocet, sél i cukier do smaku, rozrzedzi¢ przegotowang wodg do
pozgdanej gestosci, doda¢ szczypiorek i drobno posiekane biatka.
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