Tekst i zdjecie: gumlaK - Szef Kuchni (1055)
Sos remoulade

Sos podaje sie do zimnych ryb smazonych i
pieczonych.

Sktadniki:

* majonez, 25 dag
z6ttka, 2 szt.
olej, 25 dag

musztarda, 2 tyzecz.

jajka, 2 szt.

posiekany koper, 1 tyzk.

sél, 1 szczypta

pieprz, 1 szczypta

Sposdéb przygotowania:

Umyte jaja ugotowac na twardo, obra¢, drobno posieka¢. Do majonezu doda¢
musztarde, jaja, zielenine i przyprawy do smaku; wymieszac.
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