[=] Tekst i zdjecie: giBBon - Szef Kuchni (1115)
Pomidory pasteryzowane w zalewie
wodnej
Pasteryzowac 25 min.

Sktadniki:

= pomidor, 1 kg

= woda, 5 szkl.

* s0l, 1.5 dag

= cukier, 1 dag

Sposdb przygotowania:

Wybrac jedrne, niezbyt duze, nie przejrzate pomidory. Umyc¢ je i naktuc kilka razy
ostrym drewnianym patyczkiem, aby nie popekaty, po czym utozy¢ w stojach i
dodac gorgca zalewe.
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