Tekst i zdjecie: Kuchnia - Szef Kuchni (1010)

Sos cebulowy rumiany
Podaje sie do sztuki miesa, gotowanego ozora, biatej
lub wedzonej kietbasy.

Sktadniki:

= cebula, 15 dag
= ttuszcz, 3 dag
* rosot, 2 szkl.

* maka, 3 dag
= cukier, 2 dag
* s0l, 1 szczypta

Sposdéb przygotowania:

Cebule umy¢, obrac z tuski, pokraja¢ w drobng kostke. Z ttuszczu i maki
przygotowad rumiang zasmazke, dodac¢ do niej cebule i zasmazy¢, az do
zrumienienia cebuli. Rozprowadzi¢ zimnym rosotem lub wywarem. Z cukru i wody
(2 tyzki) zrobi¢ karmel, zabarwi¢ nim sos, doda¢ do smaku przyprawy i zagotowac.
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