Tekst i zdjecie: Kuchnia - Szef Kuchni (1010)
Sos cebulowy bialy

Soubisse

Sktadniki:

= cebula, 30 dag

= ttuszcz, 3 dag

* rosot, 1 szkl.

* s0l, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta
* maka, 3 dag

= mleko, 0.5 szkl.

Sposoéb przygotowania:

Cebule umy¢, obrac i pokraja¢, zala¢ wrzacg woda, gotowac. Gdy bedzie miekka
odcedzi¢ i przetrzel¢ przez sito. Z ttuszczu i maki zrobi¢ biata zasmazke,
rozprowadzi¢ jg rosotem lub wywarem, doda¢ mleko, potgczy¢ z cebulg, doprawié
do smaku solg i cukrem. Sos cebulowy podaje sie do miesa; szczegdlnie
odpowiedni jest do pieczonej baraniny lub kotletéw baranich.
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