Tekst i zdjecie: Kuchnia - Szef Kuchni (1010)

Sos z sera zéltego
Podaje sie do potraw z makaronu, ryzu, ryb, jaj.

Sktadniki:

* s0l, 1 szczypta

= sok z cytryny, 1 szt.
= tarty ser, 3 dag

= mleko, 1 szkl.

* rosot, 1 szkl.

* maka, 3 dag

= ttuszcz, 3 dag

Sposoéb przygotowania:

Z ttuszczu i maki zrobic biatg zasmazke, rozprowadzi¢ jg zimnym rosotem, wlaé
mleko i zagotowad mieszajac. Dodac utarty ser i podgrzewac sos ciggle mieszajac,
az do zupetnego rozpuszczenia sie sera. Przyprawi¢ do smaku sokiem z cytryny i
sola.
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