Tekst i zdjecie: Kuchnia - Szef Kuchni (1010)
Sos ogorkowy

Polecam do potraw z ziemniakéw

Sktadniki:

* s0l, 1 szczypta

= Smietana, 10 dag

* maka, 3 dag

= ttuszcz, 3 dag

* rosot, 1 szkl.

= ogorek kwaszony, 20 dag

Sposdéb przygotowania:

Ogoérki umy¢, cienko obraé, pokraja¢ w drobng kostke lub paeczki. Z ttuszczu i
maki zrobi¢ biatag zasmazke, rozprowadzi¢ jg rosotem, dodac¢ kwas ogorkowy i
Smietane, zagotowad. Doprawi¢ do smaku solg i dodac¢ pokrajane ogérki. Sos
ogdrkowy podaje sie do sztuki miesa, ryb, dan pétmiesnych, zapiekanek i potraw z
ziemniakow.
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