Tekst i zdjecie: Kuchnia - Szef Kuchni (1010)

Sos chrzanowy
Najlepszy do gotowanych ryb

na Wielkanoc

Sktadniki:

= cukier, 1 szczypta
» sol, 1 szczypta

» chrzan, 2 tyzk.

» Smietana, 10 dag
= maka, 3 dag

= ttuszcz, 3 dag

Sposdb przygotowania:

Z ttuszczu i maki zrobi¢ biatg zasmazke, rozprowadzi¢ jg rosoten lub wywarem,
dodac smietane i sél do smaku; zagotowad, dodac utarty chrzan. Doprawi¢ do
smaku solg, cukrem i octem. Sos chrzanowy podaje sie do sztuki miesa,
gotowanych ryb, ugotowanych na twardo jaj, kietbasy na goraco.
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