Tekst i zdjecie: Kuchnia - Szef Kuchni (1010)
Sos koperkowy

Koperek mozna zastgpi¢ posiekana natka pietruszki

Sktadniki:

= ttuszcz, 3 dag

* maka, 3 dag

» rosot, 1.5 szkl.

* Smietana, 10 dag
= koperek, 1 szt.

* s0l, 1 szczypta

Sposdéb przygotowania:

Z ttuszczu i maki zrobi¢ biatg zasmazke, rozprowadzi¢ jg rosoten lub wywarem,
dodac¢ Smietane i sél do smaku; zagotowad, doda¢ umyty i posiekany koperek. Sos
koperkowy podaje sie do sztuki miesa, gotowanego drobiu, ryb, jaj gotowanych na
twardo i potraw pétmiesnych. Zamiast koperku mozna dodac posiekang nac
pietruszki, szczypiorek lub rzezuche, ewentualnie zieleniny potaczy¢.
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