Tekst i zdjecie: Kuchnia - Szef Kuchni (1010)

Kakao mrozone
Podawac z tyzeczka.

Sktadniki:

= cukier puder, 3 dag

= Smietanka kremowa, 15 dag
= wanilia w laskach, 0.25 szt.
= cukier, 2 dag

= mleko, 2 szkl.

= kakao, 2 dag

Sposdéb przygotowania:

Mleko zagotowac z roztartag w mozdzierzu wanilig. Doda¢ do niego kakao
rozmieszane z cukrem i tyzkg mleka, wymieszac przestudzi¢, oziebi¢, a nastepnie
wstawi¢ do zamrazalnika mieszajac od czasu do czasu lub ukreci¢ w maszynce do
lodéw. Smietanke ubic trzepaczka lub w mikserze z cukrem pudrem na puszystg
piane. Czesciowo zamrozone kakao natozy¢ do filizanek, na wierzch na ktadac bitg
Smietane.
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