[=] Tekst i zdjecie: ChiliJKa - Szef Kuchni (1255)

Losos
Najlepiej zeby byt to tosos czerwony
Sktadniki:

» sol spozywcza, 2 ¢
= wtoszczyzna, 300 g
* t0s0s$, 1 kg

Sposdéb przygotowania:

tosos czerwony jest rybg rzadka u nas, biaty — pojawia sie czesciej. Po
oczyszczeniu i nasoleniu ugotowac¢ pokrajanego w dzwonka w smaku z
wtoszczyzny. Ryba ta jest tak delikatna jak karp, wiec tatwo sie rozleci. Podaje sie
ja z sosem tatarskim, holenderskim, bo z tymi sosami jest tylko dobra.
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