Tekst i zdjecie: Poducha - Srebrny Szef Kuchni (1860)

Salatka sledziowa w formie
Podawacé na okragtym poitmisku.

Sktadniki:

= cukier, 1 szczypta
= ocet, 1 tyzk.

= szczypiorek, 3 tyzk.
= olej, 12 dag

» 70ttka, 1 szt.

» sledz, 2 szt.

= marchew, 10 dag

= jajka, 2 szt.

= ogorek kiszony, 2 szt.
= ziemniak, 75 dag

Sposdéb przygotowania:

Ziemniaki obra¢, ugotowac, ostudzi¢, pokraja¢ w kostke, podzieli¢ na 3 czesci. Jaja
ugotowad, ostudzi¢, obra¢, posiekac grubo. Ogoérki zetrze¢ na tarce o duzych
okach. Marchew oczyscic¢, optukaé, zetrze¢ na tarce do chrzanu. Przygotowac sos
majonezowy, przyprawi¢, podzieli¢ na 2 czesci. Sledzie optukac, namoczy¢,
sprawi¢, odfiletowac i pokraja¢ w kostke. Utozy¢ w okragtej formie warstwe
ziemniakow, posypac ogdrkami, jajami,(marchwig, sledziem; warstwy posmarowac
jedng czesScig majonezu, dobrzeucisng¢ tyzka i przykry¢ drugg warstwg
ziemniakow; ucisng¢ jg doktadnie tyzkg. Drugg warstwe ziemniakéw znowu
przetozy¢ sktadnikami satatki i druga czescig sosu i znéw przykry¢ ziemniakami.
Satatke pozostawi¢ do silnego oziebienia, po kilku godzinach okraja¢ jg nozem i
wyjac z formy. Powierzchnie i boki wygtadzi¢, posmarowaé pozostatym majonezem,
posypac drobniutko krajanym szczypiorkiem.

]



