Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)

Lin z kwasna kapusta
Pysznosci

Sktadniki:
= olej, 1.5 dag

sél spozywcza, 2 g

makaron , 25 dag
pieczarka miejska, 20 dag

= cebula, 5 dag
= masto, 2 dag

Sposdéb przygotowania:

Oczyszczonego lina pokroi¢ na dzwonka, wyjg¢ osci, posoli¢, posypac pieprzem i
wstawi¢ do lodéwki na pare godzin. Wtozy¢ do ptaskiego szerokiego rondla masto,
na to cebule pokrajang w plasterki, sparzong poprzednio wrzatkiem oraz pieczarki,
obgotowane poprzednio i pokrajane w niewielkie plasterki. Na to potozy¢ dzwonka
lina. Przykry¢ szczelinie pokrywa i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika na pét
godziny. Makaron wrzuci¢ do wrzacej osolonej wody, wlac olej i ugotowac.
Odcedzi¢ i przetozy¢ do rondla z rybga. Z rondla wyrzuci¢ od razu tak, aby wygladat
jak babka.
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