Tekst i zdjecie: Rakus - Szef Kuchni (1430)

Wino grzane z zoltkami
Wysokie szklanki pasuja najbardziej

Sktadniki:

= wino potstodkie, 2 szkl.
= gozdziki, 4 szt.

= cynamon laska, 0.2 szt.
= cukier, 8 dag

Sposoéb przygotowania:

Zb6ttka utrze¢ z cukrem, stawiajgc naczynie na parze. Cze$¢ wina zagotowad z
przyprawami pod przykryciem i przecedzi¢, reszte podgrzac pod przykryciem. Do
utartych zéttek wlewad strumieniem zagotowane z przyprawami wino, ubijajac
energicznie, az do uzyskania obfitej piany i uwazajac, aby zéttka nie Sciety sie.
WIla¢ reszte podgrzanego wina i wymiesza¢. Gorgcy napdj z piang przela¢ do
dzbanka i nalewa¢ do wysokich, waskich szklanek.
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