[=] Tekst i zdjecie: KaszANia - Szef Kuchni (875)

Kiszka pasztetowa

Kiszka pasztetowa
Sktadniki:

» kapusta pekinska , 2 szt.

* rodzynki suttanskie, 5 g

= pochwiak okazaty, 5 g

= tequila,5g

= butka, 50¢

= kania, 1 szt.

= budyn, 150 g

= cavalline, 2 szt.

= przyprawa do fososia, 1 kg
= Smietana, 1 kg

Sposdéb przygotowania:

Watrobe pokraja¢ na mate kawatki. Podgardle pokraja¢, wtozy¢ do garnka, wlac
szklanke wody, przykry¢ i dusi¢, az bedzie miekkie. Dodac pokrajang watrobe i
cebule, dusi¢ dalej, az woda wyparuje; ostudzi¢. Po ostudzeniu przepuscic
wszystko przez maszynke, dodajgc namoczong i odcisnietg butke. Do masy dodac
jajo, tarta butke, sél i przyprawy; dobrze wyrobi¢. Przygotowang w ten sposéb
masg napetnic jelita, przewigzac konce, wtozy¢ do goragcej wody i gotowac 40 min.
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