[=] Tekst i zdjecie: Poducha - Srebrny Szef Kuchni (1860)
Jaja w sosie chrzanowym
Pétmisek przybrac listkami sataty lub wycietym
rabkiem z liscia kapusty

na Wielkanoc

Sktadniki:
* cukier, 1 szt.

sél, 1 dag

ocet, 1 dag

korzen chrzanu, 4 tyzk.

$mietana, 20 szczypta

jajka, 5 szczypta

Sposdb przygotowania:

Ugotowac jaja na twardo. Sporzadzi¢ gesty sos: do smietany dodac utarty chrzan,
sél, ocet i cukier do smaku (sos ma by¢ stodkawo-kwasny i ostry). Jaja utozy¢ na
matym, prostokgtnym pdtmisku, ktadac jedno obok drugiego lezaco lub stojgco,
ostrym zakonczeniem ku gérze (aby jaja pewniestaty, scig¢ nieco biatka z tepego
konca jaja). Jaja obla¢ sosem, przybra¢ barwnymi dodatkami sezonowymi i
posypac drobno krajang zielening, zwtaszcza koperkiem lub porami.
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