Tekst i zdjecie: Poducha - Srebrny Szef Kuchni (1860)

Jaja faszerowane sledziem
Takie jajko niespodzianka

na Wielkanoc

Sktadniki:

= jajka, 5 szt.

= cebula, 2 dag

» Sledz, 1 szt.

= czerstwa butka, 3 dag
= mleko, 0.5 szkl.

= ttuszcz, 2 dag

Sposdb przygotowania:

Jaja ugotowac na twardo, ostudzi¢, obra¢, ostroznie przekraja¢ wzdtuz na, pét,,
wybrac zéttka, biatka odtozy¢ w potéwkach. Namoczy¢ butke w mleku, odcisngd.
Drobno posiekana cebule lekko zrumieni¢ na ttuszczu (lub w sezonie uzy¢ surowy
szczypiorek). Optukad, namoczy¢, sprawi¢ i posiekac sledzia.Z éttka, butke
namoczong i cebule zemle¢, wymiesza¢ razem. Natozy¢ to nadzienie do biatek,
nadajac potdéwkom ksztatt catego jaja. Biatko nieco $cig¢ z podstawy, aby jajo
pewnie stato. Chleb obrac ze skorki, pokraja¢ w cieniutkie kromeczki szerokosci i
dtugosci jaja, posmarowa¢ mastem. Na chlebie uktadac jaja, przybra¢ sezonowymi
dodatkami. Podawac¢ na prostokatnym, szklanym pétmisku, przybrane satata
zielong lub rabkiem liscia kapusty (wtoskiej).
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