Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Knedle ziemniaczane nadziewane

kapusta kiszona
Wydawac gorace

Sktadniki:

= kapusta kiszona, 25 dag

= ttuszcz, 2 dag

= cebula, 2 dag

= pieprz, 1 szczypta

* sOl, 1 szczypta

= ugotowane ziemniaki, 50 dag
* maka, 20 dag

= jajka, 1 szt.

= stonina, 4 dag

Sposdéb przygotowania:

Sporzadzi¢ nadzienie: kapuste kiszong ugotowac bez przykrycia w matej iloSci
wody, odcisng¢, posieka¢ drobno. Cebule lekko przyrumieni¢ z ttuszczem,
wymieszac z kapustg, dodac sél i pieprz do smaku. Sporzadzi¢ ciasto, nadziac,
wyrobi¢ i ugotowac knedle, pola¢ stoning, wydac¢ zaraz po ugotowaniu.
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