[x] Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Knedle ziemniaczane nadziewane

miesem
Zamiast gotowanego miesa mozna do nadzienia dodac
zmielona kietbase (zwyczajna).

Sktadniki:

* mieso gotowane, 30 dag

= butka, 4 dag

= ttuszcz, 3 dag

= cebula, 3 dag

* pieprz, 1 szczypta

* sol, 1 szczypta

= ugotowane ziemniaki, 50 dag
* maka, 20 dag

* jajka, 1 szt.

= stonina, 4 dag

Sposdb przygotowania:

Sporzadzi¢ nadzienie: butke namoczy¢ w wodzie, odcisng¢. Cebule pokraja¢,
udusic z ttuszczem. Zemlec butke i ugotowane mieso, dodac cebule, sol i pieprz do
smaku. Zagotowa¢ wode z solg. Sporzadzi¢ ciasto, nadzia¢, wyrobic i ugotowac
knedle, polac stoning lub mastem. Wydac¢ zaraz po ugotowaniu.
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