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Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Knedle ziemniaczane nadziewane
cebula

Wydac zaraz po ugotowaniu.

Sktadniki:

ttuszcz, 6 dag

cebula, 6 dag

butka tarta , 6 dag

sél, 1 szczypta

pieprz, 1 szczypta

biatka, 1 szt.

ugotowane ziemniaki, 50 dag
maka , 20 dag

masto, 4 dag

natka pietruszki, 1 szt.

Sposdb przygotowania:

Sporzadzi¢ nadzienie: cebule udusi¢ z ttuszczem, dosypac butke tarta, lekko
zrumieni¢, dodac sdl, pieprz i biatko, wymieszac¢. Sporzadzi¢ ciasto, dodac
posiekang drobno pietruszke, uksztattowac z niego watek, pokraja¢ na réwne
kawatki. Z kawatkdw ciasta uksztattowac w reku placuszki, natozy¢ nadzienie,
zlepi¢ w reku, nadac knedlom ksztatt kulisty, ugotowac, polac stonina.
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