[x] Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Kluski (kopytka i paluszki) z ciasta

ziemniaczanego

Podawac do miesa duszonego, kapusty kiszonej

zasmazanej, sosu pomidorowego lub grzybowego.
Sktadniki:

* maka, 20 dag

ugotowane ziemniaki, 50 dag

jajka, 1 szt.

sél, 1 szczypta

masto, 4 dag

Sposdb przygotowania:

Wymieszac z przesiang magka, zagnies¢ ciasto, posoli¢, mozna dodac jajo; ciasto
zagnies¢ w miseczce lub na stolnicy na mate kawatki, wyrabia¢ kuliste, niezbyt
wielkie knedle albo pokraja¢ na waskie (I cm) kluski i uksztattowac je w mate
wateczki (paluszki). Zagotowa¢ wode z solg i ciasto wktada¢ partiami, powoli
ugotowac; wyjac tyzka cedzakowg na cedzak, osaczy¢, wytozy¢ na ogrzany
pétmisek, pola¢ stoning ze skwarkami lub mastem.
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