Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Pierozki leniwe z sera i jaj
Pierozki te mozna podac z cukrem i konfitura.

Sktadniki:

= putka tarta, 3 dag
* s0l, 1 szczypta

= ser biaty, 50 dag
= maka, 15 dag

= biatka, 5 szt.

» 70ttka, 4 szt.

= masto, 4 dag

Sposoéb przygotowania:

Wilgotny ser przetrzec przez sito. Rozetrze¢ masto dodajac po jednym Zzéttku,
stopniowo dodajac ser, dodac sél, gdy masa utarta, wymieszac jg z piang i maka.
Ciasto wytozy¢ na stolnice wysypang maka, uksztattowa¢ dos¢ gruby watek,
sptaszczy¢ go, wycisng¢ nozem kratke na powierzchni, kraja¢ skosne pierozki.
Pierozki gotowad partiami wktadajgc do wrzacej, osolonej wody; zagotowac je
powoli, wybra¢ tyzkg cedzakowg, osaczy¢, wytozy¢ na ogrzany okragty pétmisek,
skropi¢ zrumienionym mastem z buteczka. Zaraz podawad, bo szybko opadaja.
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