Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Pierozki leniwe z maka ziemniaczana
Podawacé gorace

Sktadniki:

= ser biaty, 50 dag

= jajka, 1 szt.

= maka, 20 dag

= ugotowane ziemniaki, 25 dag
* maka ziemniaczana, 2 dag

* s0l, 1 szczypta

= ttuszcz, 6 dag

= putka tarta, 3 dag

Sposdéb przygotowania:

Ziemniaki ugotowane i ser zemle¢, dodac jajo, mgke pszenng i ziemniaczang, sdl,
zarobic¢ ciasto. Nie wyrabiajac ciasta podzieli¢ je od razu na czesci; kolejno
wyrabiac na stolnicy watki, sptaszczy¢. Krajac¢ skosnie pierozki rownej wielkosci.
Zagotowac wode z solg, do wrzacej wody partiami wktadac pierogi, powoli
zagotowad, wyjac tyzke cedzakowg i osaczy¢, wytozy¢ na potmisek, obla¢ mastem
(ze zrumieniong buteczka) i zaraz podawac.
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