Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Pierozki leniwe z ciasta ziemniaczanego
Pierozki te podajemy z cukrem lub z dzemem.

Sktadniki:

= masto, 4 dag

= jajka, 1 szt.

* s0l, 1 szczypta

= ser biaty, 25 dag

* maka, 20 dag

= ugotowane ziemniaki, 50 dag

Sposdéb przygotowania:

Ugotowane gorgce ziemniaki uttuc na miazge, zwazy¢. Ser zetrze¢. Do ziemniakéw
dodacd ser, make, sél i jajo, zarobi¢ ciasto. Zagotowac¢ wode z solg. Z ciasta
wyrobi¢ dwa diugie watki dos¢ grube, sptaszczy¢ je troche, krajac¢ skosne kawatki
jednakowej wielkosci. Pierozki ugotowac wktadajgc na wrzgcq wode, wybrac tyzkg
cedzakowgq, osaczyc¢, wytozy¢ na okragty pétmisek, okrasi¢ mastem.
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