[=] Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Pierogi ruskie
Podawac z duza iloscig masta.

Na Boze Narodzenie

Sktadniki:

= ziemniak, 1 kg

* sOl, 1 szczypta

= ser biaty, 25 dag
= ttuszcz, 4 dag

= cebula, 4 dag

= maka, 50 dag

* jajka, 1 szt.

= masto, 4 dag

Sposdb przygotowania:

Sporzadzi¢, nadzienie: optukac, obrac, ugotowac ziemniaki (lub ugotowac w
mundurkach, obrac), zemle¢ wraz z serem. Cebule, lekko zrumieni¢ na ttuszczu.
Wymieszac ziemniaki z serem, cebula, solg, pieprzem, gdy nadzienie rozsypuje sie,
dodac troche wody. Nastawi¢ wode z solg do ugotowania pierogdéw. Przygotowac
ttuszcz do polania pierogoéw. Zarobic¢ ciasto pierogowe, sporzadzi¢ pierogi,
ugotowac, odcedzi¢, przela¢ goracg woda, osaczy¢, wytozy¢ na ogrzany, okragty
potmisek, polac ttuszczem, zaraz wydawac.
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