Tekst i zdjecie: ChiliJKa - Szef Kuchni (1255)

Makaron zapiekany z orzechami
Podawac¢ goracy, z sosem waniliowym lub morelowym.

Sktadniki:

= orzechy wtoskie, 10 dag

= wanilia w laskach, 0.2 szt.
= cukier, 10 dag

= masto, 5 dag

* sOl, 1 szczypta

= makaron, 30 dag

Sposdéb przygotowania:

Wermiszel potamac na krétkie kawatki, ugotowa¢ w osolonej wodzie, odcedzic,
przelac cieptg wodg i osaczy¢ otrzasajagc na cedzaku. Zamiast wermiszelu mozna
sporzadzi¢ domowy, cienko watkowany makaron na jajach, drobno pokrajany, tak
jak do rosotu. Zemle¢ orzechy. Utrze¢ masto dodajac po jednym zéttku i po trochu
cukru z wanilig. Ubi¢ piane, potowe wymiesza¢ z masg zéttkowga. Do tego wiozyc
ugotowany makaron, druga potowe piany i wymiesza¢ przesypujac orzechami.
Mase wytozy¢ na ogniotrwaty, mastem wysmarowany pétmisek, wyréwnac
powierzchnie, skropi¢ mastem i lekko zapiec.
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