Tekst i zdjecie: ChiliJKa - Szef Kuchni (1255)

Lazanki zapiekane z plackami
Podawac¢ z suréwka z kapusty, z zielona lub
pomidorowa satata, z ogorkiem, ¢wikla.

Sktadniki:

= woda, 0.5 szkl.

= jajka, 1 szt.

= maka, 50 dag

= pieprz, 1 szczypta

= |iS¢ bobkowy, 1 szt.

* s0l, 1 dag

= cebula, 4 dag

= ttuszcz, 10 dag

= ptucka z sercem, 75 dag

Sposdéb przygotowania:

Cebule drobno pokrajac¢ i udusi¢ z ttuszczem. Podroby optukac, pokraja¢, wiozyc
do ttuszczu z cebula, dodad troche wody, soli i kawatek liscia bobkowego i pod
przykryciem udusi¢ do miekkosci odparowujgc wywar. Miekkie podroby zemleé
albo drobno posieka¢, dodac pieprzu do smaku. Zarobi¢ ciasto i dalej sporzadzi¢
tak jak tazanki z kapustg. tazanki z ptuckami zapiec w rondlu skrapiajgc je
ttuszczem.
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