Tekst i zdjecie: Rakus - Szef Kuchni (1430)

Sos z wina bialego
Podawac goracy

Sktadniki:

= biate wino, 0.5 |
= cukier, 7 ¢

= jajka, 2 szt.

» 70ttka, 5 szt.

Sposoéb przygotowania:

Do wybitych catych jaj doda¢ 3 Zéttka i utrze¢ z cukrem. Zagotowac wino. Do
utartych jaj wlewa¢ po trochu wrzace wino ciagle ubijajac, sos wstawi¢ na pare i
ubija¢, az zgestnieje; przyprawi¢ skérka cytrynowa i podawac goracy zaraz po
zdjeciu z pary, dopdki sie pieni.
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