Tekst i zdjecie: Rakus - Szef Kuchni (1430)

Sos Cumberland
Podawac¢ do zimnych zakasek z drobiu i dziczyzny.

Sktadniki:

* maka ziemniaczana, 1 dag

= skérka pomaranczowa, 5 dag

= skérka cytrynowa, 0.5 szt.

= imbir, 1 szczypta

= mielona papryka, 1 szczypta

= cytryna, 0.5 szt.

* pomarancz, 1 szt.

= wino, 1 szkl.

= galaretka porzeczkowa, 10 dag

Sposdéb przygotowania:

Do wina doda¢ galaretke porzeczkowg, zagotowac, podprawi¢ maka ziemniaczang,
dodacd papryke, imbir i ostudzi¢. Zimne wino wymiesza¢ z sokiem z pomaranczy i
cytryny, musztarda, drobniutko krajang w paseczki smazong skorka
pomaranczowgq i startg skérka cytrynowa.
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