Tekst i zdjecie: Rakus - Szef Kuchni (1430)

Sos pomidorowy zasmazany
Do sosu dodac sdl i cukier do smaku.

Sktadniki:

* maka , 4 dag

= cukier, 1 szczypta

* s0l, 1 szczypta

» rosot, 0.5 szkl.

* masto, 4 dag

= cebula, 2 dag

= przecier pomidorowy, 5 dag

Sposoéb przygotowania:

Pomidory optuka¢, podzieli¢ na czesci, doda¢ pokrajang cebule, troche rosotu,
ugotowac na silnym ogniu pod przykryciem, przetrzec. Stopi¢ masto, wsypac lekko
zrumieniong make, wymieszaé, ogrza¢, do zasmazki dodac przetarte pomidory,
mieszajac zagotowad; jezeli potrzeba, rozrzedzi¢ rosotem.
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