Tekst i zdjecie: Rakus - Szef Kuchni (1430)
Sos pomidorowy z kietbasa

Podawac¢ do klusek ziemniaczanych, ziemniakdéw,
kaszy, makaronu.

Sktadniki:

= pieprz, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta

* s0l, 1 szczypta

= kietbasa, 20 dag

» przecier pomidorowy, 4 dag
* maka, 5 dag

= cebula, 3 dag

= ttuszcz, 5 dag

Sposdéb przygotowania:

Ttuszcz stopi¢, lekko zrumieni¢ z drobno pokrajang cebula. Do ttuszczu doda¢d
zrumieniong make, wymieszaé, ogrza¢, sos rozprowadzi¢ rosotem (lub woda),
mieszajac zagotowadé. Do sosu dodad przecier, rozmieszac¢; dodac sdél, cukier,
pieprz do smaku. Kietbase obra¢ ze skérki, pokraja¢ na grubg kostke, wtozy¢ do
wykonczonego sosu, chwile podgotowad, aby sos przeszedt zapachem kietbasy.
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