Tekst i zdjecie: Rakus - Szef Kuchni (1430)

Sos koperkowy na rosole
Dosy¢ szybki

Sktadniki:

= koperek, 3 tyzecz.
* s0l, 1 szczypta

» rosot, 0.5 szkl.

= Smietana, 15 dag
* maka, 3 dag

= masto, 4 dag

Sposdéb przygotowania:

Koperek optukad, otrzasngé, oskubad, pokraja¢. Masto stopi¢, wsypac lekko
zrumieniong make, wymieszac i ogrzad, rozcierajac zagotowad. Do sosu dodac sél
do smaku i drobno pokrajany, surowy koperek. Wla¢ smietane, mieszajac
zagotowad, dodac rosotu do odpowiedniej gestosci rozcierajgc zagotowad.
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