Tekst i zdjecie: Rakus - Szef Kuchni (1430)

Sos cebulowy rumiany
Sos ma mie¢ smak kwasno-stodkawy.

Sktadniki:

= ocet, 1 tyzecz.

* s0l, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta
* maka , 4 dag

= woda, 0.5 szkl.

= cebula, 4 dag

= ttuszcz, 4 dag

Sposoéb przygotowania:

Pokrajac¢ cebule, zrumieni¢ z ttuszczem na jasnoztoty kolor. Mgke zrumieni¢ w
piekarniku, wymiesza¢ z tluszczem i cebulg, odstawi¢. Zasmazke rozprowadzi¢
ostudzonym rosotem lub woda, zagotowad, przetrze¢ przez sito. Sos posoli¢ do
smaku; jezeli trzeba, zabarwi¢ karmelem, doda¢ octu i cukru, zagotowac.
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