Tekst i zdjecie: Rakus - Szef Kuchni (1430)

Sos chrzanowy na rosole
Podawac¢ w sosjerce

na Wielkanoc

Sktadniki:

= chrzan, 6 dag

= kwasek cytrynowy, 1 szczypta
» rosot, 1 szkl.

» Smietana, 25 dag

= maka , 2 dag

» sol, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta

= masto, 2 dag

Sposadb przygotowania:

Chrzan optuka¢, obra¢, zetrze¢, skropi¢ lekko roztworem kwasku cytrynowego.
Zagotowad rosét z miesa wotowego. Magke rozmiesza¢ w Smietanie, wla¢ do
wrzgcego rosotu mieszajac zagotowac. Dodac surowe, Swieze masto, chrzan, sél i
cukier do smaku, rozrzedzi¢, zagotowac, wla¢ do sosjerki.
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