Jak udekorowac stot na elegancka kolacje?

<p>Uroczyste kolacje to wyjatkowe wydarzenia, kt&oacute;re pozostaja nam w pamieci
na diugi czas. Aby jednak przebiegty bez problem&oacute;w, konieczne jest ich
odpowiednie przygotowane. Elegancka kolacja wymaga czasu i organizacji. Trzeba
zwr&oacute;ci¢ uwage na szereg rzeczy, kt&oacute;rych na co dzien nie robimy. Jedna z
nich jest eleganckie udekorowanie stotu. Jak zrobic to ze smakiem? <br />W zaleznosci
od tego, czy kolacje przygotowujemy dla znajomych czy rodziny, warto wybrac
odpowiednie menu. Powinno by¢ ono lekkie i smaczne. Po kolacji obowiazkowo na stole
powinien znalez¢ sie pyszny deser.</p>

<p><br /><strong>Szkto</strong> <br />W zaleznos$ci od przygotowanego menu, na
stole powinna znalez¢ sie odpowiednia zastawa oraz akcesoria. Szczeg&oacute;lnie
warto zwr&oacute;ci¢ uwage na szklo. Podajac przy kolacji alkohol musimy wczesniej
przygotowac¢ <a href="https://dukapolska.com/szklo/kieliszki" target="_blank">kieliszki
do szampana</a> lub kieliszki do likieru. Przy kazdym talerzu powinny znalez¢ sie
kieliszki na wino. W jadalni powinien znajdowac sie takze stojak na wino, dzieki
kt&oacute;remu goscie beda mogli wybra¢ serwowane trunki.</p>
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<p><strong>Talerze i talerzyki</strong> <br />Kolejnym elementem wystroju stotu sa
talerze. Niezwykle elegancko prezentuja sie talerze kwadratowe. Ponadto na stole
powinny sie znalez¢ p&oacute;tmiski oraz salaterki. Mozemy w nich umiesci¢ zdrowe
przekaski lub dodatki pasujace do gt&oacute;wnego dania. <br />Nie mozna zapomnie¢
takze o przygotowaniu deseru. Jesli wybieramy tradycyjne ciasta, na stole powinny
znalez¢ sie niewielkie talerzyki deserowe pasujace do talerzy, na kt&oacute;rych
podawana byla kolacja. Idealnym przepisem na deser sa oczywiscie lody. Najlepiej
podawac je w eleganckich, wysokich pucharkach deserowych z dodatkiem $wiezych
owoc&oacute;w, bitej Smietany i czekoladowego sosu. </p>
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<p style="text-align: left;"><br /><strong>Magiczne $wiatlo</strong> <br />Aby
st&oacute;t wygladat elegancko i szykownie warto przyozdobi¢ go pieknym swiattem.
Idealne do tego moga sie okazac szklane lampiony. Dostepne sa one w r&oacute;znych
wielkosciach. Wieksze mozemy ustawi¢ w rogu pokoju na podtodze, natomiast mate
postawié bezposrednio na stole. Swiatlo z lampion&oacute;w bedzie ocieplaé wnetrze i
wprawi gosci w mily nastr&oacute;j. Warto wykorzysta¢ w lampionach bezzapachowe
$wieczki, aby nie wplywaly na zapach podawanych podczas kolacji dan. </p>
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<p style="text-align: left;"><strong>Detale</strong> <br />Na stole powinno znalez¢
sie jeszcze kilka szczeg&oacute;l&oacute;w, kt&oacute;re stanowia wisienke na torcie.
Na pewno nie mozna zapomnie¢ o serwetniku. Powinien on sta¢ w widocznym i
dostepnym dla kazdego miejscu, poniewaz podczas kazdej kolacji serwetki sa bardzo
potrzebne. Ponadto nie mozna zapomnie¢ o korkociagu do wina, bez kt&oacute;rego
zadnego trunku nie polejemy.</p>
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<p style="text-align: center;">Dzieki takim przygotowaniom kolacja bedzie prawdziwie
uroczysta i elegancka. Wystarczy zapali¢ lampiony, wlaczy¢ delikatna muzyke i zaprosi¢
gosci do smacznego stolu.</p>



