Dobry automatyczny ekspres do kawy to podstawa smacznego
napoju

<p><strong>Kawa to nap&oacute;j niezwykly. Ceniona od niepamietnych
czas&oacute;w na calym swiecie za sw&oacute;j niezwykly smak i aromat.
Przyrzadzana na wiele sposob&oacute;w i serwowana o r&oacute;znych porach dnia
jest pobudzaczem, chwila relaksu lub spotkaniem ze znajomymi. Zeby przyrzadzi¢
przepyszny nap&oacute;j z palonych ziaren kawowca, potrzebujesz dobrego ekspresu
do kawy.</strong> <br /><br /><strong>Cisnieniowe automatyczne ekspresy do
kawy i spos&oacute;b ich dziatlania</strong> <br /><br />Proste w obstudze i
niezawodne automatyczne ekspresy cisnieniowe przygotowuja aromatyczng kawe
pozbawiona goryczki i ztej kwasnos$ci. Ekspres sktada sie z pompy wytwarzajacej
ci$nienie, grzatki podgrzewajacej wode do temperatury 90-95&deg;C, zbiornika na
wode oraz pojemnika na kawe. <strong>Automatyczne ekspresy do kawy</strong>
wyposazone sa dodatkowo w mlynek do ziaren. Po uruchomieniu automatycznego
ekspresu woda podgrzewa sie do odpowiedniej temperatury (nizszej niz 100&deg;C),
ekspres mieli potrzebna ilos¢ kawy i przepuszcza przez nia wode podawana pod
ci$nieniem (12-19 bar&oacute;w). Zaparzanie kawy trwa tylko chwile, a caly proces
wymaga od uzytkownika jedynie dolania wody do zbiornika i dosypania ziaren kawy.
Wygodne w obstudze ekspresy automatyczne doskonale sprawdzaja sie w biurach,
gdzie duza liczba os&oacute;b przyrzadza sobie w tym samym czasie pobudzajacy
nap&oacute;j. Kawa z ekspresu cisnieniowego zawiera o 40% mniej kofeiny od kawy
zaparzanej w tygielku, ze wzgledu na kr&oacute;tki czas ekstrakcji (czas parzenia
wynosi 25-30 sek.). Dzieki temu najmniej draznigco wplywa na zotadek. Kawowy
nap&oacute;j zaparzany w ekspresie cisnieniowym zawiera tez najwieksze ilosci
przeciwutleniaczy &ndash; substancji zwalczajacych wolne rodniki powstajace w
organizmie. <br /><br /><strong>Automatyczny ekspres do kawy i dodatkowe
funkcje</strong> <br /><br />Automatyczny model do zaparzania kawy znacznie
ulatwia codzienne przyrzadzanie ulubionego czarnego napoju. Profesjonalne
urzadzenia marki Krups pozwalaja na przygotowanie kawy za pomoca jednego
przycisku. W zaawansowanym modelu EA9010 mozna wybrac jeden z 17
rodzaj&oacute;w kawy (czarne i mleczne) i zaparzy¢ ja w kilkanascie sekund.
Specjalny system Thermoblock gwarantuje, ze kazda filizanka napoju bedzie w idealnej
temperaturze. Ekspres posiada r&oacute;wniez regulacje mielenia i dozowania
kawowych ziaren. W zaleznosci od wybranego rodzaju kawy, urzadzenie zmieli ja na
ustawiona grubosc¢ i wykorzysta odpowiednia ilo$¢ proszku. Wygodna funkcja,
kt&oacute;ra przydaje sie szczeg&oacute;lnie mitosnikom kawy z mlekiem, jest
dwustopniowy system spieniania mleka. Najpierw mleko podgrzewa sie do idealnej
temperatury, a dopiero p&oacute;zniej jest spieniane. Powstaje dzieki temu
perfekcyjna mleczna pianka. Kazdy <strong>automatyczny ekspres do kawy</strong>
powinien r&oacute;wniez automatycznie czyscic¢ dysze do spieniania mleka oraz
posiadac programy do czyszczenia i odkamieniania. Tylko w taki spos&oacute;b mozna
utrzymac ekspres w czystosci i przedluzy¢ jego zywotnos¢. Modele zaawansowane
maja wbhudowane specjalne filtry do wody, kt&oacute;re dodatkowo oczyszczaja wode z
kamienia i ewentualnych szkodliwych substancji. Ekspresy z funkcja przygotowania 2
filizanek kawy jednoczesnie to doskonate rozwiazanie dla os&oacute;b uwielbiajacych
spotkania w gronie przyjaci&oacute;t i rozkoszowania sie aromatyczna cappuccino i
caf&eacute; latte. Tym, kt&oacute;rzy kawe pijaja nie tylko w filizankach, ale i w
wiekszych kubkach, przyda sie ekspres z regulacja wysokosci dysz. Funkcja
automatycznego wylaczania ekspresu to dodatkowa opcja dla zapominalskich,
oszczedzajaca energie. Ekspres nieuzywany przez okreslony czas sam sie wytacza,
Zeby nie czerpa¢ pradu. Wiecej na <a href="http://www krups.com.pl/.
">http://www.krups.com.pl/. </a><br /><br /><strong>Cisnieniowe ekspresy reczne
i parzenie kawy</strong> <br /><br />Milosnicy espresso uwazaja, ze idealna
filizanke tego napoju, mozna zaparzy¢ tylko w kolbowym ekspresie cisnieniowym.
Ekspres dziata na tej samej zasadzie co automatyczne urzadzenie. R&oacute;znica
polega na tym, ze w recznym ekspresie znajduje sie pojemnik na kawe, do
kt&oacute;rego przy kazdym przygotowywaniu matej czarnej trzeba samodzielnie
nasypac¢ zmielony proszek, a nastepnie doktadnie go ubi¢. Zaparzanie kawy trwa wiec
dtuzej niz w ekspresie automatycznym. Dodatkowo, po kazdym przepuszczeniu wody
przez sitko z kawowym proszkiem, trzeba opré&oacute;znic zbiornik i go umy¢. Trwa to
chwile, jednak osobom pijacym duze ilosci kawy i cenigcym sobie czas i mozliwos¢
wyboru r&oacute;znych rodzaj&oacute;w kawy, poleca sie automatyczne ekspresy. W
ekspresach kolbowych pojemnik na wode jest tez mniejszy niz w modelach
zautomatyzowanych. Standardowo w urzadzeniach kolbowych po uzupetnieniu
zbiornika woda, mozna przygotowac 2-3 filizanki kawy. <br /><br />Dobra i
aromatyczna kawa o poranku pobudza i pozytywnie rozpoczyna dzien. Warto wiec
przygotowac ja w jak najlepszym urzadzeniu. Dzieki funkcji czasowego programowania
automatyczny ekspres do kawy zaparzy wySmienita matg czarng, nawet zanim
ktokolwiek wejdzie o poranku do kuchni.</p>



