Filizanki do kawy i herbaty

<p><strong>Filizanki stanowia nieodzowny element w nie tylko w
gospodarstwie domowym, ale r&oacute;wniez w biurze. Nie
spos&oacute;b wyobrazi¢ sobie podejmowania gosci bez kawy lub herbaty
podanych w eleganckich filizankach, kt&oacute;rym towarzyszy¢ bedzie
stodka przekaska. Zwyczaj ten obowiazuje r&oacute;wniez w biznesie
&ndash; waznym klientom oraz gosciom zwyklo sie podawaé gorace
napoje. Nie bez znaczenia jest jednak to, jak i w czym je
serwujemy.</strong> <br /><br />0 ile podczas spotkania z
przyjaci&oacute;imi <strong>kawe czy herbate</strong> podajemy
przewaznie w zwyklych ceramicznych kubkach, rzadziej w szklance, o tyle
podanie napoj&oacute;w w takich naczyniach wazniejszym gosciom
mogloby okazac sie niestosowne. Warto wiec wiedzie¢, jak serwowac
napoje w oficjalnych sytuacjach. <br /><br /><strong>]Jakie filizanki do
kawy?</strong> <br /><br /><strong>Filizanki do kawy</strong>
produkowane sa zazwyczaj z ceramiki lub porcelany, kt&oacute;ra moze
by¢ dodatkowo barwiona na jednolity kolor lub zadrukowana grafika. Z
zasady biate i gtadkie lub malowane recznie filizanki zarezerwowane sa
dla bardziej wzniostych spotkan i traktowane jako bardziej ekskluzywne.
<br /><br />Serwujac kawe nalezy zadba¢ o dob&oacute;r odpowiedniej
<strong>filizanki.</strong> Wielko$¢ oraz ksztalt naczynia dobieramy w
zaleznosci od rodzaju podawanej kawy. <br /><br
/><strong><em>Przepis</em></strong> <br />Czekoladowe
frappuccino to nap&oacute;j kawowy, idealny na gorace dni. 4 tyzeczki
kawy instant parzymy w p&oacute;t szklanki wody, a nastepnie catos¢
schtadzamy. Gdy kawa jest juz zimna, miksujemy ja z 1,5 szklanki
lod&oacute;w czekoladowych, 2 szklankami lodu i 4 tyzkami czekolady w
proszku. Podajemy z bita $mietana. <br /><br /><strong>Filizanki do
espresso i do cappuccino</strong> <br /><br /><strong>Filizanka do
espresso</strong> powinna by¢ odpowiednio mata, z grubymi $ciankami,
o pojemnosci okoto 70 ml. Takie parametry spowoduja, Ze niewielka ilo$¢
espresso nie wystygnie zbyt szybko. Cappuccino bedziemy jednak
podawac¢ w wysokich, smuklych szklankach o pojemnosci wynoszacej okoto
320 ml.<strong> Filizanki do kawy klasycznej,</strong>
przygotowywanej w tradycyjnym ekspresie lub parzonej, podajemy na
spodeczku, na kt&oacute;rym dodatkowo mozemy potozy¢ kawatek
gorzkiej lub mietowej czekolady przetamujacy nieco kawowa goryczke.
<br /><br /><em><strong>Porada</strong> <br /></em>Przed
nalaniem kawy do <strong>filizanki</strong> najlepiej jest ja sparzyc,
dzieki czemu wzrosnie jej temperatura. Podana w tak przygotowanej
<strong>filizance kawa </strong>nie wystygnie zbyt szybko. <br />Jesli
podajemy kawe biala, podgrzejmy wczesniej mleczko lub $mietanke. <br
/><br /><strong>Serwowanie herbaty</strong> <br /><br
/><strong>Filizanki do herbaty</strong> charakteryzuja sie nieco
odmiennym ksztattem od tych, w kt&oacute;rych podajemy mata czarna.
Sa zwykle nizsze i szersze od kawowych kolezanek. Taki ksztalt pozwala
uchwyci¢ aromat ztocistego napoju. <br /><br />Bardzo czesto podaje sie
herbate nie bezposrednio w filizankach, ale w czajniczku (podgrzewanym
np. $wieczkami typu tea-light), z kt&oacute;rego nalewamy nap&oacute;j
do ustawionych na stole naczyn. W sktad eleganckiego serwisu do herbaty
wchodza: czajniczek, <strong>filizanki do herbaty</strong> wraz ze
spodeczkami, cukiernica, dzbanek do mleka i tyzeczki. <br /><br
/><em><strong>Przepis</strong> </em><br />Aby przygotowac
herbate po angielsku, do podgrzanego czajniczka wsypujemy susz i
zalewamy go wrzatkiem w ilosci 1/3 filizanki. Nastepnie ogrzewamy
filizanki i napetniamy je do 1/3 wysokosci mlekiem. Dopiero teraz
wlewamy do filizanek zaparzong herbate. <br /><br />Do przygotowania
<strong>herbaty</strong> na spos&oacute;b rosyjski najlepiej nadaje sie
samowar. Jesli go nie mamy, mozemy przyrzadzi¢ ja w metalowym
czajniczku, w kt&oacute;rym doprowadzamy wode do tzw. bialego wrzenia
&ndash; woda wtedy lekko metnieje. Nastepnie wyparzamy porcelanowy
lub fajansowy czajnik do parzenia herbaty, wsypujemy herbate i zalewamy
ja 1/2 1 wrzatku. Herbata naciaga ok. 4 minuty. <br /><br />0dkryj juz
teraz bogata oferte <a
href="https://dukapolska.com/porcelana-i-ceramika/filizanki"
target="_blank">Filizanek do kawy i herbaty DUKA.</a></p>






