Pyszne ogorki malosolne

Gdy robisz stdj lub kamionke ogérkéw
matosolnych,utozyénajwieksze ogérki,a wyzejmniejsze
z odcietymikoniuszkami.Dzieki temu ogdrki beda sie
kisi¢ stopniowo-najszybciej te z wierzchu,po ktore
napierw siegamy.Jesli szykujesz dodatki do kiszenia
ogorkow matosolnych mozesz zrobi¢ na zapas wiazki
kopru,chranu oraz lisci debowych lub z czasrnej
porzeczki.Owin je w folie spozywcza i zamroz.Pamietaj
tylko ,by nie zamraza¢ czosnku,bo to mu nie stuzy.



